
Cocina con alma y tradicion



Bienvenidos a Mangobiche!

En el corazón de Palma de Mallorca, Mangobiche nace
como un rincón de Colombia hecho con amor.

Más que un restaurante, somos un pedazo de nuestra tierra,
servido con pasión y tradición.

Cocinamos como en casa, respetando nuestras raíces y usando
los mejores ingredientes. Cada plato, cada pan, cada salsa,

lleva el cariño y la diversidad que hacen de Colombia
un país mágico. Queremos que cada visita sea un viaje sensorial

por los sabores más entrañables de nuestra cultura. 
Gracias por ser parte de esta historia de amor en cada plato.

Una historia de amor en cada plato.



 

PARA EMPEZAR CON GANAS...

HUEVOS DE LA ABUELA  10€
Huevos al gusto, arepa calientita, queso latino fresco, acompañado
de un auténtico café o un chocolate colombiano que reconforta el alma.

Huevitos pericos recién hechos, salchicha casera llena de sabor,
arepa calientita, queso latino, todo acompañado de un buen café o un
delicioso chocolate colombiano, como en casa. 

HUEVOS RANCHEROS 11€

Huevos preparados a tu gusto, acompañados de chorizo, arroz
y patacón crujiente. Incluye café o chocolate colombiano
para empezar el día con el mejor sabor. 

EL PODER DEL CAMPO 11€

PAN ECOLÓGICO CON TOMATE
Tostada de pan ecológico cubierto con tomate rallado
y un toque de sésamo negro.

   3€

PAN ECOLÓGICO CON TOMATE Y AGUACATE
Delicioso pan casero ecológico, cubierto con tomate rallado,
finas láminas de aguacate fresco y un toque de sésamo negro.

   4€

EXTRA HUEVOS
Huevos revueltos, huevos fritos, huevos pericos.

2.5€

CALENTADO PAISA
Huevos al gusto, arepa doradita, mezcla casera de frijoles y arroz,
chicharrón crocante, chorizo jugoso y plátano maduro en su punto,
todo acompañado de un buen café o un buen chocolate colombiano.

12€

BOLON QUESO 8€
BOLON CHICHARRÓN 9€
BOLON MIXTO 10€
BOLON MIXTO BISTEC 11,5€



 

EMPANADA DE CARNE O POLLO 2€
Masa de maíz dorada y crujiente,
rellena de guiso casero de pollo o carne y patata.

Chicharrón crujiente al estilo colombiano, acompañado de arepa tradicional.
Una combinación que honra nuestras raíces.

AREPA CON CHICHARRÓN 7€

PAPA RELLENA
Papa rellena de deliciosa carne mechada a baja temperatura,
huevo duro y la sazón mangobiche acompañada.

5€

AREPA RELLENA MIXTA
Una experiencia de sabor con nuestra arepa rellena de chicharrón crocante,
pollo jugoso, carne mechada, queso y el toque especial
de nuestras salsas artesanales.

11€

AREPA RELLENA DE CARNE 10€
Ternera en finas láminas cortadas a cuchillo, cebolla salteada,
queso rallado y nuestras salsas caseras, todo dentro de una
arepa dorada al punto justo.

AREPA RELLENA DE POLLO 10€
Pollo desmechado al estilo casero en salsa, queso latino rallado y
nuestras salsas especiales. Tradición servida con cariño.

AREPA CON CHORIZO 7€
Arepa de maíz hecha en casa, servida con chorizo colombiano
dorado al punto perfecto. Tradición y sabor en cada bocado.

Arepa de maíz, servida caliente con queso latino y mantequilla.
AREPA CON QUESO 5.5€

LO RICO PRIMERO...

Dulce y suave, nuestra arepa de chócolo se sirve con queso rallado fresco
y mantequilla derretida. Un deleite típico que reconforta.

AREPA DE CHÓCOLO 8€

AREPA RELLENA DE CHICHARRÓN 10€
Chicharrón crocante, queso rallado, aguacate cremoso y salsas de la casa.
Una fusión de texturas y sabores que enamoran.



LO DELICIOSO SE COMPARTE...
CANASTAS DE PATACÓN 10€
Crujientes canasticas de plátano rellenas con pollo desmechada,
carne mechada y un ceviche de chicharrón que roba suspiros.
Una explosión de sabor colombiano en cada bocado.

 
EN HONOR A LA AREPA
Tres arepitas doradas y rellenas con ceviche de chicharron, carne jugosa
y pollo desmechado al estilo casero. Pequeñas en tamaño, ¡grandes en sabor!

9€

 

PATACONADA 14€
Ocho patacones crujientes listos para montar con delicioso pollo,
carne desmechada, chicharrón bien tostadito, hogao casero 
y guacamole fresco. Combina el sabor a tu manera!

LO RICO PRIMERO...

 

PATACÓN CON POLLO DESMECHADO
Crujiente platano macho frito con pollo desmechado,
lechuga fresca, guacamole, queso rallado y salsas de la casa.

10€

 

PLATANO MADURO CON QUESO Y BOCADILLO 11€
Plátano maduro, queso fresco latino, dulce de guayaba.

YUCA FRITA CON HOGAO MANGOBICHE 7€
Yuca dorada y crujiente acompañada
de nuestro tradicional hogao colombiano y salsa tartara.

MARRANITAS 10€
Tres unidades de plátano maduro rellenas de chicharrón crocante,
servidas con nuestra salsa casera.

SALCHIPAPA MANGOBICHE 12€
Una explosión de sabor: papas fritas con salchicha, 
carne y pollo desmechado, chicharrón, plátano maduro,
queso, ripio de papa y salsas de la casa.

SALCHIPAPA CON CARNE 9€
Papas a la francesa con salchicha, carne, queso, ripio de papa crocante
y nuestras salsas caseras. Un festín popular con nuestro toque especial.

PATACÓN CON CARNE DESMECHADA
Crujiente plátano macho cubierto de carne mechada,
lechuga fresca, queso rallado, guacamole y salsas casera.

10€



 

COCINA CON ALMA Y TRADICIÓN
 

PLÁTANO MADURO MANGOBICHE 14€
Plátano maduro cubierto con jugosa ternera desmechada,
trocitos de chicharrón crujiente, guacamole cremoso,
queso rallado y nuestra exclusiva salsa de la casa,
acompañado de patatas fritas. ¡Una mezcla unica y sabrosa!

BANDEJA PAISA 17€
La reina de nuestra cocina: frijoles caseros, carne molida,
chicharrón crujiente, chorizo, arroz blanco, plátano maduro,
arepa y huevo frito. Tradición en cada rincón del plato.

CARNE AL GRILL CON SABOR CRIOLLO 17€
Deliciosa carne de ternera al grill, aderezada con chimichurri casero,
acompañada de papa criolla, plátano maduro y ensalada.

CAZUELA DE FRIJOLES MANGOBICHE 16€
Deliciosa combinación de frijoles caseros,
picadillo de chicharrón y chorizo, plátano maduro,
arepa, aguacate y hogao.

ARROZ PAISA 15€
Arroz salteado al estilo Mangobiche con chicharrón crocante,
cabeza de lomo, plátano maduro, chorizo artesanal y maíz tierno,
acompañado de papas fritas y ensalada fresca.

LASAÑA MANGOBICHE 15€
Capas de plátano maduro y ternera sazonada con salsa bechamel,
gratinada con queso fundido. Una fusión única de tradición y creatividad.

 



COCINA CON ALMA Y TRADICIÓN

PICADA MANGOBICHE (2 PERSONAS) 24€
Deliciosa mezcla de carnes y acompañamientos
al más puro estilo Colombiano.

 

CHULETA VALLUNA 13€
Clásica chuleta de cerdo apanada al estilo del Valle, crujiente por fuera
y jugosa por dentro, servida con arroz blanco, papas fritas y ensalada.

BISTEC A CABALLO 15€
Bistec en salsa al estilo casero, servido con arroz blanco, huevo frito,
patacón dorado y ensalada fresca. Un plato lleno de sabor colombiano.

PECHUGA AL GRILL CON SABOR CRIOLLO 15€
Jugosa pechuga de pollo al grill, marinada y servida con chimichurri
casero que resalta sus sabores. Acompañada de ensalada fresca,
papa y dulce plátano maduro.

HAMBURGUESA MANGOBICHE 14€
Una explosión de sabor con base de platano, carne de ternera,
lechuga, tomate, pepinillos, queso latino, cebolla morada al vino
y salsas de la casas acompañado de patatas fritas.

Salchicha casera, fresca lechuga y queso, coronado con nuestra
salsa rosada, un toque de salsa de la casa y el dulzor tropical de la salsa
de piña acompañado de patatas fritas.

PERRO CALIENTE COLOMBIANO 10€



POSTRES

POSTRE DEL DIA 2€

PASTELERIA COLOMBIANA
Acércate a nuestra vitrina.

 OBLEA CON AREQUIPE,
QUESO Y DULCE DE MORA  

6€

BREVAS     CON  AREQUIPE
Y QUESO

4€

BEBIDAS FRIAS

AGUA 1.6€

AGUA CON GAS 1.9€

COCA-COLA 2€

COCA-COLA ZERO 2€

FANTA NARANJA 2.3€

AQUARIUS
NARANJA, LIMON

2.3€

FUZETEA
LIMON, MARACUYA

2.3€

 

ESPRESSO 1.6€
CAFÉ CORTADO 1.7€
CAFÉ AMERICANO 1.8€

 

CAFÉ CON LECHE 1.9€

 

CAFÉ BOMBÓN 2.2€
CARAJILLO 3.0€
INFUSIONES 2.5€

3€CHOCOLATE COLOMBIANO
3.5€MILO CON LECHE

CAPUCCINO 2.3€

VASO LECHE 1.5€

CALIENTES

(En agua o en leche)

ZUMOS

ZUMO NARANJA NATURAL 4€

COLIBRI MORADO
Mora, arandanos, fresa.

5.5€

EXPLOSION AMARILLA
Mango, maracuya.

5.5€

LIMONADA NATURAL 5€

LIMONADA CEREZADA 6€

POSTOBÓN,
UVA
MANZANA,
TAMARINDO
COLOMBIANA 

2.5€

AGUAPANELA 3€

GUANÁBANA,  MARACUYA,
LULO, MORA, GUAYABA,
TAMARINDO, MANGO, 
TOMATE DE ÁRBOL,
FRESA, PIÑA, PAPAYA 

5€

HIT LULO,  MANGO,
TROPICAL, MORA

2.5€

PONY MALTA 2.2€

POSTRE TRES LECHES  5€



CERVEZAS

CHUPITOS

   

COPA BAILEYS 5€ 

COPA HIERBAS 5€  

LICORES

 
COPAS DE VIN0

CLUB COLOMBIA 3.2€

POKER 3.2€

CORONITA 2.2€

HEINEKEN 2.5€

EL ÁGUILA 2.5€

CAÑA 2€

SHANDY 2,5€

Copa

TINTO            
Ari Goitia Rioja

Botella
3.0€
14€

BLANCO
Ari Goitia Verdejo Blanco
Copa
Botella

3.0€
14€

Aguardiente 3.5€

Ron Viejo de Caldas 3.5€

Whiskey 3.5€

Tequila 3.5€

Jägermeister 3.5€

Bebida típica colombiana

COPA WHISKEY 6€  

COPAS



Buñuelo

Almojábana

Mini Buñuelo

Palito Queso Hojaldre

Empanada Cambray Guayaba

Empanada Cambray Arequipe

Pan Leche

Pandebono

Dedo Queso

Panchocha

Pan Mediano - Grande

Pastel Gloria

Chicharrón

Pan Hawaiano

Pan Agridulce

Rollo Frío

              

TARTAS PERSONALIZADAS
Pregunta a nuestro equipo y te asesoramos con mucho cariño!

  .

TARTAS

PANADERIA

CUMPLEAÑOS, CENA DE EMPRESA, EVENTOS - HAZ TU RESERVA.



CUÉNTANOS TU
EXPERIENCIA Y
TE REGALAMOS

UN POSTRE!
TE REGALAMOSTE REGALAMOS

¡Tu opinión es
importante para seguir

trayéndote lo mejor!



Ha sido un placer compartir nuestro restaurante con ustedes.
¡Que Dios los bendiga!

Los esperamos de nuevo muy pronto.

con cariño,
tu equipo Mangobiche.

Cocina con alma y tradicion

GRACIAS!


